
SÉMINAIRES 2026

SOLOGNE · 2 H DE PARIS

LE HAMEAU DU PERRAT

Un lieu unique pour vos séminaires d'entreprise

Domaine privatisé · Au cœur d'une exploitation agricole biologique LION-EN-SULLIAS · LOIRET



30 ha
d'exploitation bio

100 %
du domaine privatisé

LE LIEU

QUI SOMMES-NOUS ?

Niché en forêt de Sologne, à moins de 2 h de Paris et moins d'1 h 
d'Orléans, le Hameau du Perrat jouxte notre exploitation biologique 
de 30 ha de fruits à coques (noisettes, amandiers, noix de pecan)
et de yuzus.

Dans un espace hors du temps qui vous est intégralement dédié, 
le Hameau est le lieu idéal pour souder vos équipes à travers 
des expériences pleines de sens et un engagement pour un monde 
durable.

Avec un haut niveau d'accueil, de prestations et de services, notre 
jardin nourricier et nos vergers bio régaleront  le corps, l’esprit et les 
papilles de vos équipes.

Grâce aux arbres de notre exploitation et de nos forêts, le Hameau 
du Perrat capte plus de carbone qu'il n'en émet.



SUR PLACE

VOS ESPACES DÉDIÉS 40
en théâtre

20
assis à table

60
en extérieur

CUISINE · 45 M²

Équipée et ouverte sur la forêt, pour apprécier les 
saveurs de nos vergers.

DEUX SALONS · 70 ET 35 M²
Equipé d'un vidéoprojecteur et d’un grand écran nos 
salons modulables rendent vos séminaires productifs 
et appaisants.

PARC · 2 HA

Au milieu de la forêt, des espaces pour tous les 
moments de la journée.

Vidéoprojecteur Wifi Paperboard Pétanque Bassin Vergers Ping-pong Badminton



HÉBERGEMENT

NEUFS CHAMBRES 
AVEC SALLE DE 
BAIN PRIVATIVE

Chaque chambre est particulière, de plus de 20 m², 
avec salle de bain et WC privatifs, ouvertes sur la 
nature.

Elles se distinguent toutes par le nom des 
variétés de noisetiers présents dans nos vergers 
et par une décoration spécifique à chacune.

Lit king size ou lits twin séparables

Douche à l'italienne et sèche-cheveux

Linge de maison inclus



TEAM BUILDING

LES ACTIVITÉS AUTOUR DE L’EXPLOITATION

01

DÉCOUVERTE DE LA NOISERAIE

Visite de la noiseraie avec Nathalie, créatrice de 
l'exploitation.

02

MAINS DANS LA TERRE

Taille, récolte et transformation des fruits à 
coque pour partager en faisant.

03

DÉGUSTATION DES PRODUITS

Dégustation des huiles et produits transformés 
sur notre site pour affûter les sens.



TEAM BUILDING

LES AUTRES ACTIVITÉS

SAVEURS & BIEN-ÊTRE

Méditation ou préparation mentale 
avec notre coach

Massages détente

Cueillette des fruits et plantes 
du jardin

SPORT & NATURE

Au Hameau : pétanque, badminton, 
mölkky

Descente de la Loire en 
canoë-kayak

Balade à vélo sur les bords de Loire

Golf de Sully-sur-Loire

CULTURE & PATRIMOINE

Château de Sully-sur-Loire

Faïencerie de Gien

Musée de la Chasse de Gien

Pont-canal Eiffel de Briare

Basilique de Saint-Benoît-sur-Loire

Oratoire de Germigny-des-Prés



NOS OFFRES

DES OFFRES ADAPTÉES À 
VOS BESOINS

Prix HT par personne, à partir de.

JOURNÉE 
D'ÉTUDE
1 journée · dès 8 
pers.

ESSENTIEL
2 jours, 1 nuit · 
dès 9 pers.

IMMERSION
2 jours, 1 nuit · 
dès 9 pers.

Lieu
Privatisation des espaces et nuitée

105 € 192 € 192 €

Petit-déjeuner — 14 € 14 €

Déjeuner 27 € 27 € 54 €

Dîner — 30 € 30 €

Collations et boissons 16 € 16 € 32 €

Découverte de la noiseraie (option)
1 h

— 15 € 15 €

Dégustation des produits (option)
1 h

— — 20 €

TOTAL PAR PERSONNE (toutes options) 148 € 294 € 357 €

Exemple, 9 participants 1 532 € HT 3 046 € HT 3 813 € HT

Exemples établis sur une base de 
9 participants. Devis personnalisé 
sur demande.

Forfait de service : 200 € par 
repas servi, en sus. Ne s'applique 
pas au petit-déjeuner.

Menus de saison, ajustables. 
Service inclus, hors boissons 
alcoolisées.

Linge de maison et produits de 
bain inclus. Frais de ménage en 
sus.



PROGRAMME TYPE · IMMERSION

EXEMPLE DE PROGRAMME
Horaires indicatifs, ajustés au programme de 

votre groupe.

JOUR 1
Arrivée et première séance

9 h 40 Départ de Paris-Bercy

11 h 00 Arrivée en gare de Gien, transfert en taxi

11 h 30 Accueil au Hameau et installation

12 h 30 Déjeuner

14 h 00 Séance de travail

16 h 00 Collation

16 h 30 Découverte de la noiseraie avec Nathalie

17 h 30 Temps libre : bassin, pétanque, badminton

20 h 00 Dîner

JOUR 2
Dégustation et départ

8 h 00 Petit-déjeuner

9 h 00 Séance de travail

11 h 00 Collation

11 h 30 Dégustation des produits et création de votre 
cuvée

13 h 00 Déjeuner

14 h 30 Séance de travail ou activité au choix

16 h 30 Transfert vers la gare de Gien

17 h 00 Départ de Gien



ACCÈS

VENIR AU HAMEAU
Le Perrat, Lion-en-Sullias 45600

1 h 20
En train de Paris-Bercy à Gien, 
puis 20 min de taxi mis à votre 
disposition.

2 h En voiture depuis Paris.

50 min En voiture depuis Orléans.

Gare de Gien · transferts organisés par nos soins



CONTACT

LE HAMEAU DU PERRAT
NATHALIE VENDRAND

06 10 15 06 62 lehameau@s-o-l.fr

s-o-l.fr @sol_laterre

Le Perrat, Lion-en-Sullias 45600

BIENVENUS

https://s-o-l.fr/

